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Pain 2.00€

2.50€

Olives marinées à l’huile d’olive 2.50€
et à l’ail

Trio de beurres 4.00€
(Olives et pesto; beurre à l’ail;
tomates séchées et basilic)

Saucisse au four avec 6.50€
corbeille de pain

Fromage d’Azeitão avec pain grillé 9.40€

Champignons farcis à la ricotta, 8.40€
tomates séchées et basilic 

Gratin de champignons aux 8.40€
lardons et fromage de chèvre

Ailes de poulet 9.90€ 

Jalapeños farcis au fromage 8.90€

Œufs brouillés avec saucisse 9.40€
farinheira et tomate

Petites boules d’alheira frites  7.50€
(5 pièces)

Œufs cassés avec jambon cru 10.50€

Bruschetta au saumon 10.50€
(Saumon fumé, citron vert, ciboulette et poivre)

Bruschetta au fromage d’Azeitão 10.50€
(Fromage d’Azeitão fondu, miel et roquette)

 8.90€

Bruschetta aux tomates séchées 8.90€
et basilic

Mix de bruschettas 16.00€

Plateau à fromage 13.90€
(Fromage de brebis et de chèvre salés
et secs affinés, pain grillé)

Planche de saucisses 16.90€
(Mélange de boudin noir, chorizo rouge,
chorizo de Seia, corbeille de pain)

Planche mixte 18.90€
(Fromage sec affiné, olive, mélange
de saucisses, corbeille de pain)

Sandwich grillé au poulet 6.50€

Sandwich grillé au thon 6.50€

Sandwich grillé mixte 5.50€
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Pour commencer...

Huile balsamique à la fleur de sel

Bruschetta au pesto et parmesan
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pour commencer & collation



160g  Risotto au saumon fumé 18.00€
avec pomme verte 

au fromage de chèvre

Risotto de crevettes parfumé 19.00€
au citron vert 

Risotto aux abricots, fromage brie 18.00€
et jambon cru

Risotto aux champignons avec 17.00€
parmesan et basilic

Suppléments:

 

Riz 2.20€
Frites 4.00€
Salade simple 3.50€
Œuf frit 2.50€
Bacon, fromage 2.50€
Sauce ketchup, mayonnaise 1.50€
Supplément burger 5.00€
Frites de patate douce 4.50€

10.90€

10.90€

Hamburger à l’alheira 15.00€
(Épinards frais, tomate, œuf au plat
et seau de frites)

Hamburger Portobello (végétarien) 14.00€
(Fromage gouda, tomate, roquette, oignon
caramélisé et seau de frites)

Salade César 15.00€

Salade de maquereau à l'huile 15.00€
d’olive avec orange et crème 
balsamique de Modène

Certains plats nécessitent un temps de préparation plus
long afin de garantir une fraîcheur et une qualité maximales.
Bon appétit.

Canard farci aux perles et 23.00€
caviar de Vinho do Porto

Steak 17.00€

Entrecôte de 400g avec épinards 30.00€
frais sautés et frites

18.00€

Fricassé de morue 16.00€

Saumon grillé avec purée de patates 22.00€
violettes et sauce "Brava"

Hamburger Classique 15.00€
(Gouda, tomate, roquette, oignon
caramélisé et seau de frites)

Hamburger de bœuf au bacon 16.90€
(Fromage cheddar, bacon, salade gourmande,
sauce cocktail, tomate et seau de frites)

Hamburger de bœuf 16.90€

(Fromage de chèvre, tomate, roquette,
oignon caramélisé et seau de frites)

Hamburger Premium 18.00€
(Laitue, tomate, gouda, oignon frit, sauce à l'ail)
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Hamburgers spéciaux

Pour les plus jeunes
Poitrine de poulet grillée
avec riz et salade
Hamburger grillé dans un pain
avec fromage et frites

Nos salades

Salade savoyarde avec vinaigrette 16.00€
de miel, au mélange de graines

Salade de chèvre, noix et miel 14.00€

Salade de thon à la feta et olives 14.00€

Le charme de la viande

à manger

Hamburgers
Black Angus

Nos risottos

Le charme du poisson
Morue flambée au muscat sur
lit de poires

/
Au

cu
n 

pl
at

, p
ro

du
it 

al
im

en
ta

ire
 o

u 
bo

is
so

n,
 c

ou
ve

rt
 in

cl
us

, n
e 

se
ra

 fa
ct

ur
é 

s’
il 

n’
es

t p
as

 d
em

an
dé

 o
u 

re
nd

u 
ut

ili
sa

bl
e 

pa
r l

e 
cl

ie
nt

.
TV

A
 IN

C
LU

SE
 S

EL
O

N
 L

E 
TA

UX
 E

N
 V

IG
UE

UR
. 



Café à la crème 3.50€
Café irlandais  6.00€
Thé*   2.00€
Thé pour deux* 3.00€
*vert, tilleul, noir, mélisse, camomille, menthe fraîche,
fruits rouges, pomme cannelle, citron et gingembre

Chocolat à la crème 3.50€
Chocolat   3.00€

(Voir notre carte Nespresso)
Champagne/

Camolas Reserva 14.00€
Camolas Premium 22.00€
Camolas Grande Escolha 50.00€
Adega de Palmela Palma 12.00€
Vale dos Barris Castelão 12.00€
Vale dos Barris Syrah Premium 17.00€
Vale de Touros Vinhas Velhas 21.00€
Papa Figos (Douro) 24.00€
Quinta da Lapa Cabernet Sauvignon 29.00€

 

Camolas Reserva 14.00€
Camolas Premium 22.00€
Adega de Palmela Palma 12.00€
Vale dos Barris Moscatel 12.00€
Adega de Palmela Galego Roxo 22.00€
Quinta da Lapa Encruzado 22.00€
Quinta da Lapa Alvarinho 22.00€
Quinta da Lapa Chardonnay Reserva 26.00€
Planalto (Douro) 19.00€

Camolas Reserva 14.00€
Camolas Premium 22.00€
Vale dos Barris Pink 12.50€
Mateus 16.00€

Moët & Chandon 80.00€
Camolas Espumante Brut Nature 45.00€

Blanc 15.50€ 18.50€
Rouge 15.50€ 18.50€
Fruits rouges 18.50€ 20.50€
Rosé 15.50€ 18.50€

  Vin pétillant 25.00€
Sangria bleue  28.00€

Sangria

   
Eau 0,33L 1.50€ 
Eau 0,5L €09.1 
Eau 1L 2.50€
Eau gazeuse 2.00€
L'eau aux saveurs 2.50€
L'eau tonique 3.50€
Jus d'orange naturel 3.50€
Pichet de limonade 6.50€
Limonade au verre 2.50€
Coca-Cola  2.70€
7 Up 2.70€
Thé glacé 2.70€
Ginger Ale 3.20€
Sumol 2.70€

Martini Bianco ou Rosso 5.50€
Moscatel Adega de Palmela 4.50€
Moscatel Venâncio da Costa Lima 5.00€
Moscatel Camolas 5.00€
Moscatel Roxo 6.50€
Vin de Porto 5.00€

4.00€
4.00€

4.00€
4.00€

4.00€

1,5L1L

V11.2

Vin rouge

Vin blanc

Vin rosé

Vin Pétillant

à boire

Cafétéria

Boissons non alcoolisées

Apéritifs
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Impérial 2.50€
Tulipe 3.00€
Bière sans alcool  2.50€
Superbock  2.50€
Heineken  2.80€
Somersby 4.00€
Stout 2.80€

Caipirinha 8.50€
White Russian 9.50€
Long Island 9.50€
Margarita 9.50€
Daiquiri 9.50€
Mojito 9.50€
Piña colada 9.50€
Espresso Martini 9.50€
Clover Club 9.50€
Basel Smash 9.50€
Whisky Sour 10.00€
Gin Sour 10.00€
Amaretto Sour 10.00€
Vodka Sour 10.00€
Aperol Spritz 10.00€
Caipirinha (sans alcool)  7.00€
Mojito (sans alcool)  7.00€
Piña Colada
Moscow Mule (sans alcool)

(sans alcool)  7.00€

Amande amère 5.00€
Crème de whisky Baileys 6.00€
Brandymel 5.00€
Drambuie 7.50€
Ginja (Liqueur portugaise de cerise)   5.00€
Licor Beirão 5.00€

Vodka Smirnoff 5.00€
Vodka Eristoff black 5.00€
Vodka Absolut 6.50€
Tequila 5.00€
Bacardi 5.50€

Gordon’s 9.00€
Beefeater 9.00€
Tanqueray 9.00€
Bombay Sapphire 10.50€
Bulldog 11.50€
Gin Mare 12.50€
Hendrick’s 12.50€
Martin Miller's 12.50€
Monkey 47 17.00€
Tanqueray Ten 12.50€
Black Pig 14.50€
Sharish 12.50€

Brandy Croft 5.00€
Macieira 5.00€
CRF 6.00€
Aliança Velha 6.00€

Gin

Bushmills 5.50€
Cutty Sark 5.00€
Famous Grouse 5.00€
Grant’s 5.00€

J&B 5.00€
Jack Daniel’s 6.50€
Jameson 5.00€
Johnnie Walker 5.00€

Whiskies
Young

Johnnie Walker Black Label 9.00€ 
Logan 7.00€

Old
10.00€
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Liqueurs

Boissons blanches

Brandies/
Aguardentes

à boire

Bières

Cocktails
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Pain 2.00€

2.50€

Olives marinées à l’huile d’olive 2.50€
et à l’ail

Trio de beurres 4.00€

Bruschetta au fromage d’Azeitão 10.50€

Bruschetta au pesto et parmesan 8.90€

Bruschetta aux tomates séchées 8.90€
et basilic

Mix de bruschettas 16.00€

Hamburger Classique* 15.00€

Hamburger de bœuf au bacon*  16.90€

 16.90€

15.00€

18.00€

 14.00€

    
   

Jalapeños farcis au fromage 8.90€

Ailes de poulet 9.90€

Plateau à fromage 13.90€
(Fromage de brebis et de chèvre salés
et secs affinés, pain grillé)

Planche de saucisses 16.90€
(Mélange de boudin noir, chorizo rouge,
chorizo de Seia, corbeille de pain)

Planche mixte 18.90€
(Fromage sec affiné, olives, mélange
de saucisses, corbeille de pain)

Sandwich grillé au poulet 6.50€

Sandwich grillé au thon 6.50€

Sandwich grillé mixte 5.50€

Saucisse au four avec   6.50€
corbeille de pain

Fromage d’Azeitão avec pain grillé 9.40€

Petites boules d’alheira frites   7.50€
(5 pièces)

*servi avec des frites

Bol de crème glacée
(Glace au choix)

 1 boule 2.50€
 boule supplémentaire 1.50€

Tarte originale d’Azeitão 3.50€

Cheesecake aux fruits rouges 6.00€

Petit gâteau 6.50€
(Avec une boule de glace vanille et coulis
épais de maracuja et framboise)

Mousse au chocolat 5.00€

Crème brûlée 5.00€

Crumble de pain d’épices portugais 6.50€
(Avec boule de glace vanille)

Fruits de saison 3.80€
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Moments doux

Tard le soir

douceurs & tard le soir

Huile balsamique à la fleur de sel
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Hamburger de bœuf au fromage
de chèvre*

Hamburger à l’alheira* 

Hamburger Premium* 

Hamburger Portobello* 
(Végétarien)


